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2024 新北好
茶─石碇冬季文山

包 種 茶 比 賽 成 績 於
11 月 15 日 出 爐， 深 坑

區農會黃土水總幹事在參賽 473 點中，共榮獲：
特等獎、頭等肆、頭等伍、頭等獎 2 點、金質
獎 4 點、銀質獎 2 點共 11 點，優異的表現大放
異彩！

黃 總 幹 事 於 民 國 51 年 生， 出 生 5 個 月 即
喪 父， 母 親 一 肩 挑 起 養 育 4 個 子 女 的 家 庭 重
擔，由於經濟不寬裕，他自小即半工半讀一路
取得輔大法律系學位。83 年因緣際會進入農會
工作，從農保業務做起，歷經保險股、信用部
及推廣股，103 年當上總幹事，一路走來已超
過 30 年 了。 深 坑 舊 名「 簪 纓 」， 根 據《 臺 灣
總督府公文類纂》記載，清朝乾隆 57 年（西
元 1792 年）深坑即是臺灣最早種植茶葉地區之
一，並為附近區域的集散地，匯集後統一運送
至萬華外銷各地。除了茶葉，與黑豬肉、豆腐
及綠竹筍，合稱深坑四寶，隨著時代的演變，
其它三寶名聲漸響，但茶葉卻逐漸沒落，幾無
人栽種。黃總幹事對於振興深坑茶產業念茲在
茲，在 108 年偶然得知新北市政府在標租位於
深坑阿柔洋產業道路王軍寮，面積達 6,348 平
方公尺的農牧用地，黃總幹事遂在 8 人的投標
中 順 利 標 下， 在 109 年 元 旦 開 始 整 地 後， 以
「1792 深坑友善環境茶園」命名，期能成為深

坑第一處示範茶園，以推廣深坑自 1792 年來茶
產業世代傳承與永續發展，並兼作茶葉教學體
驗，重拾昔日光彩。

黃總幹事每逢上班前、下班後及假日，都
在茶園從事農作，初期大家都不看好，認為他
做不到 3 個月。沒想到越做越起勁，在茶園揹
著割草機除草、施肥、病蟲害防治、剪茶等工
作均親自參與。他自 109 年元旦開始，將種植、
灌溉噴灑設施、施肥、除草等工作一一作紀錄，
每次參加競賽，製茶流程均會詳細記載，與別
人製程作比較，檢討缺失。期間也請到坪林鄭
冬泉、李溪林茶農協助茶園工作，黃金城代表
及其他選聘任人員，更是有空便到茶園輪番幫
忙農作，坪林祥特製茶廠梁金富茶農則協助製
茶。茶園陸續在 109 年取得「臺灣農產品生產
追溯」、110 年通過「集團農產品產銷履歷驗
證」、111 年通過個人「農
產品產銷履歷驗證」，在
多人的幫忙下，努力終於
有了成果，在 112 年新北
好茶石碇冬季文山包種茶
比 賽 會 中，1792 茶 園 即
榮獲金質獎，今年更一舉
奪得特等獎。

值得一提的是黃總幹
事在今年辦理「薪傳製茶
競 賽 」， 邀 請 20 位 在 文

山區及雙北製茶競賽中獲獎的製茶師傅，以抽籤
配對方式組成師徒，由師傅親自指導學員製茶，
期望能將老師傅的製茶技術與經驗傳承下去。

1792 茶園生產的春茶、蜜香紅茶及冬茶，
由於品質特佳，深受消費者熱愛，常常供不應
求。黃總幹事也勉勵青農返鄉傳承農業，「做
什麼，像什麼」，若是方向對，願意做，過程
雖然辛苦，應該會有不錯的成績。茶園未來將
朝向教學體驗，以辦理公益活動的場域為主。
最後他以此段話作為本文的總結：斜槓人生，
意外的驚喜，58 歲開始學種茶，60 歲考取丙級
製茶師執照，62 歲獲得大獎，初心是為了振興
已式微的深坑茶產業。比賽得獎是意外，但在
深坑卻帶起一股風潮，現已後繼有人，深坑茶
產業風華再現可期，階段性任務完成。（撰文
／推廣部 周泰平）

11 月 11 日，位於汐止區汐碇路旁的天然
茶莊，來了很多訪客，包括農業部北區分署、
桃園區農業改良場與新北市政府農業局、汐止
區農會等各界長官，恭賀蔡旭志青農榮獲 2024
年第 34 屆全國模範農民殊榮。

現年 51 歲的蔡旭志，身為第四代茶農，自
幼在農家長大的他，跟著父執輩種柚、稻、茶
及山藥，他不想過這般辛苦的生活，於是高中
就去唸基隆海事養殖科，一心想去海邊脫離山
邊。但退伍後，看著父母老了，茶區也沒落了，
自己又是獨子，捨棄不下家人的呼喚，終究還
是回鄉從事農業。在民國 70-80 年代，政府在
積極推動休閒農業政策，為了搭上時代潮流，
他開始學習廚藝，取得中餐丙級及乙級證照。
他在老婆周慧慧的幫助下，開發多樣茶餐菜色，

黃土水總幹事 做什麼，像什麼

蔡旭志 新北的驕傲 左手炒茶 右手炒菜

▲ 政大國合處外籍生至茶園參訪，茶園未來將朝教學體驗為主。

▲ 蔡旭志開發多樣產品，滿足市場不同客群需求。

歡迎大家有空來天然茶莊喝茶及用餐，順便體驗食農教育。地址：新北市汐止區汐碇路 380 巷 30 號

訂位專線 : 02-26603762 ; 02-26605235ｌ營業時間：週三到週日上午 11 點到晚上 9 點

包括茶葉檸檬魚、烏龍燻蝦等，其中「採茶飯」
在 2018-2020 連續 3 年榮獲新北市政府主辦的
滷肉飯節「十大滷肉飯」名店，由於他和太太
擅長把茶的故事添加入菜色中，凸顯「永續綠
色」和「在地特色」，以「記憶中的那一味」
獲得田媽媽餐廳認證。

他在新北市政府的輔導下，將茶園打造成
「微氣象站」和「土壤感測器」，搜集氣候、
土壤等環境數據，藉以判斷茶葉最佳採摘、施
肥及灌溉時機，打造智慧化管理的茶園。也陸
續 參 加 各 地 舉 辦 的 製 茶 競 賽， 曾 榮 獲 第 一 屆
「2020 全國有機茶 TAGs 分類分級評鑑」銅蛙
獎、汐止區包種茶比賽特等獎，以及本會所舉
辦雙北市製茶競賽特等獎，可謂是製茶常勝軍。

在 茶 葉 品 牌 行 銷 上， 開 發 自 有 品 牌「 天
然一心」，不斷改進茶葉包裝，陸續開發出多
樣產品，包括花果茶、包種茶冰淇淋、茶料理
包、茶米花、茶粿、茶糕、茶香小饅頭等，其
中 紅 茶 豆 奶 榮 獲 英 國 美 食 協 會「Great Taste 
Awards」一星殊榮，「茶香本味」榮獲農糧署
「十大飲享禮」，茶莊並結合 DIY 活動體驗，
將茶葉的附加價值發揮得淋漓盡致。

在場域認證上，除了田媽媽餐廳，也取得
三星級溯源餐廳；茶葉有慈心有機驗證；茶廠

有農產品初級加工場、四星優質製茶廠、亮點
茶莊等，逐步朝向 6 級產業方向邁進。

對於社會公益，他也不落人後，在疫情期
間，他親送愛心便當到汐止國泰醫院，引起地
方迴響。目前每週五為汐止長老教會單親家庭
課輔班的孩子們無償供應 20 個愛心便當，至今
仍不間斷，便當食材與產銷履歷相關農友合作，
包括御正童仔雞雞腿肉和臺東東軒坊關山米。
他對地方發展有很大的期許，看著同為文山區
的貓空、坪林的茶區可以結市，反而同為包種
茶重鎮的汐止逐漸沒落，他期盼汐止茶產業在
傳承與留存之際，更能結合志同道合的青農，
他們的產品可以在天然茶莊一起擺設共同曝光，
大家一起來將新北農業做大。（撰文／推廣部 
周泰平）
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